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Lecturis salutem/!

arom faklyam ég: Hit, Haza, Emberiség.” — Ezek-

kel a szavakkal fogalmazta meg Erdélyi Janos, a
N Sarospataki Reformatus Kollégium kiemelkedé
tandra 1860-ban, a Kollégium alapitasinak haromszazados tinne-
pén az intézmény kildetését.

Azota is, immar 489 esztendeje, az 1531-es alapitds Ota ezt tart-
juk szem el6tt és igyeksziink didkjainkat ebben a szellemben ne-
velni és tanitani.

Hit: abban, hogy van egy GondviselS Atyank, aki nemcsak meg-
teremtett minket, de céllal tette és gondjat viseli minden napunknak.

Haza: mert nem véletlen, hogy magyarnak sztilettiink és ma-
gyarként oda, ahol ma a Szul6foldink van.

Emberiség: mert hissziik, hogy felel6sek vagyunk nemcsak
magunkért, hanem felebaratainkeért is!

Hissziik, hogy olyan ikola-
ba tudjuk fogadni didkjainkat,
amely ma Magyarorszag egyik
legjobban felszerelt iskolija,
ahol a tudas mellé igyeksziink
bolcsességre is nevelni tanu-
loinkat, hogy a megszerzett
ismereteket bolcsen hasznal-
hassak a hitben a haza és az
emberiség javara.

Trianon 100 éves évfordulo-
ja alkalmabol ezekkel a gon-
dolatokkal koszontjiik a Spa-
nyolorszagban €16 magyar
testvéreinket, és varunk min-
den kedves gimnaziumunk-
ban tanulni vagy6 diakot, a re-
ménység szerint 2020/2021-es
tanévben induld diaszpora
osztilyba.

Nagy-Balo Csaba

igazgatd

Sarospataki Reformatus Kollégium Gimnaziuma,
Altalanos Iskolaja és Didkotthona
Escuela Primaria, Instituto y Colegio Mayor
del Colegio Reformista de Sarospatak

15 de junio de 2020, aiio 3, nomero 2.

Fecturis salutem!

res antorchas lucen para mi: Fé, Patria, Humanidad”.

Con estas palabras resumio6 Janos Erdélyi, destacado

profesor del Colegio Reformista de Sarospatak en
1860, tricentenario de la fundacion del Colegio, la mision de la
institucion.

Desde entonces, a 489 afios de su fundacion en el ano 1531,
seguimos manteniendo lo mismo y procuramos educar y ensefiar
a nuestros alumnos con la misma idea.

Fe en que existe un Padre Amoroso que no solo nos cred sino que
lo hizo con un propésito y nos cuida en cada uno de nuestros dias.

Patria, porque no es casualidad que nacimos hingaros, para
ser hingaros, ahi donde nuestra Tierra Natal esta.

Humanidad, porque creemos que somos responsables no solo
POr NOSOtros Mismos sino por nuestros projimos también.

Creemos que Podemos recibir
nuestros alumnos en un colegio
que es de los mejores equipados
hoy en dia en Hungria, donde
junto con el conocimiento
ensefamos sabiduria a los
alumnos, para que empleen
los conocimientos adquiridos
sabiamente, con Fe, por el bien
de la Patria y de la Humanidad.

Con ocasion del centenario del
tratado de Trianon, saludamos
a nuestros hermanos hungaros
residentes en Espana y esperamos
a todos los alumnos de instituto
que deseen estudiar en nuestro
Colegio, en la clase de diaspora
que segun nuestras esperanzas
comenzara en el curso del afo
2020/2021.

Nagy-Balo Csaba

director
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Toth-Zele Jozsef

A madridi magyar k6zosség
kozismert tagja. Didkként érkezett,
most nyugdijas kora ellenére is aktiv.
Ismerhetjlik 6t, mint '’56-o0s szabadsag-
harcos, mint Madridba keriilt focista,
vagy mint a Real Madrid ifjusagi
tagozatanak edzéje.

21

— Mi a legfrissebb esemény az életében?
— Az édesanyam sziil6varosa, Gesztely, el akarja nevezni rolam
a futball akadémigjat.
— Kik lesznek ott a névavato tinnepségen?
— Akik mar tudjak, mind ott szeretnének lenni. Csodalkozom,
hogy ennyi év utan is ilyen sokan jelentkeztek.
— Ezek 1if ismeretségek vagy a régrol megmaradt bardtsdagok?
— A legtobb a futballon keresztil van. Volt egy megszakadas
kozvetlentiil 56 utan. Amikor kimenekiiltem, a volt kollégak
automatikusan megszakitottak velem a kapcsolatot, mert nekik
sokkal rosszabb lett volna, ha tartjuk.
— Hawy év utan tudott el6szor tjra hazamenni?
— 13 év utdn.
— Visszatérve a névaddasra: a csalad is ott lesz?
— Sajnos nem lesz egyszer(, mert a lanyom, Piroska dolgozik,
és a fiam, Arpi szintén nem tud jonni, mert be van titemezve
a nyaralasuk. Ugyhogy taldn Ferenc Joska, a kisebbik fiam, &
taldn el tud jonni. Es természetesen a higom, aki Szolnokon
€l, 6 is ott lesz.
— Kinek az étlete volt?
— Az otlet... Nekem az a benyomdsom, hogy van egy nagyon
jo baratom Miskolcon, aki ott sziiletett szintén Gesztelyben. O
mondhatta a vezetSknek.
— Ez mas feladattal is jar, vagy csak a nevet adja hozza?
— Azt kérték, hogy az akadémia igazgatdja is legyek. Az viszont
azt jelenti, hogy ott kellene lenni, vagy nagyon sokat utazni.
De ugy érzem, hogy azért lesznek még talialkozasaink, gyak-
rabban, mint csak a névadas.

folytatjuk »

José Toth-Zele

Miembro bien conocido de la comunidad
hdngara en Madrid. Llegé en sus
aflos universitarios, ahora, a pesar de
estar jubilado, se mantiene en activo.
Le conocemos como luchador por la
libertad en 1956, como futbolista y como
entrenador del juvenil del Real Madrid.

— sQué es lo mds reciente en su vida?

— En la ciudad natal de mi madre, Gesztely, quieren poner mi
nombre a la academia de futbol.

— JQuiénes van a estar en la celebracion?

—Los que conocen ya la noticia, todos me dijeron que quieren
ir. Me sorprende que al cabo de tantos afos se apunten tantos.
— JsSon nuevas amistades o de las antiguas?

—La mayoria es por el futbol. Después de 1956 hubo una
interrupcion. Cuando hui, los antiguos companeros interrumpieron
conmigo todo contacto, para no verse perjudicados.

— JAl cabo de cuantos avios pudo volver a Hungria?

— Al cabo de 13 anos.

— Retomando el asunto de la academia: la familia podra ir a
la celebracion?

— Es mas complicado, porque mi hija, Piroska, trabaja, mi hijo Arpi
tampoco puede venir porque ya habia organizado sus vacaciones.
Asi que a lo mejor mi hijo mis pequerfio, Francisco Jos€, puede
venir. Y naturalmente mi hermana, que vive e Szolnok.

— ¢De quién fue la idea?

— ¢La idea? Tengo la impresion de que tengo un muy buen amigo
que vive en Miskolc pero nacion en Gesztely. Creo que fue él quien
lo coment6 a la directiva.

— Jendra alguna tarea o solo tiene que dar su nombre?

— Me han pedido ser el director de la academia. Pero eso implicaria
estar ahi o vigjar ahi con frecuencia. Me da la impresion de que
nos veremos algiina vez mas, no solo en la inauguracion.

continuara »
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Toth-Zele Jozsef

José Toth-Zele

— Mennyi idot t6lt Spanyolorszagban és mennyit Magyar-
orszagon?

— Korulbelil négyszer-6tszor vagyok Magyarorszagon. Ha a
futball miatt, akkor az gyorsabb, mondjuk 2-3, nap, legfeljebb
egy hét. Magan alapon, hosszabb ideig maradok, mert ha elme-
gyek, akkor természetesen a vilig kozepén akarok lenni (Fu-
zesabonyban), nem csak Pesten. Az azt jelenti, hogy legalabb
harom hét vagy akar egy honapig is ott vagyok.

— Ez dltalaban a nyar?

— Igen. Nyaron foltétlen, még akkor is otthon nyaraltunk, ami-
kor még jatszottam. 13 év utan, mikor el6sz6r hazamentem,
minden nyar nekem szent volt, jitékosként is és edz&ként is.
— Ilyenkor az unokdk is mennek?

—Igen, ugyanis augusztus 20-an sziiletett a mamam, meg a la-
nyom, Piroska is, Ggyhogy az egy nagy Ginnep.

— Hol érzi magdt otthon?

— Oszintén szolva, jobban érezném magam Magyarorszigon.
Ugyanakkor itt vannak a gyerekeim, az unokak. Tisztelem
Spanyolorszagot, a spanyol népet is, igen, de azért én otthon
érzem joOl magam.

A beszélgetést teljes terjedelmeben, ill lehel elolvasii.

— sCuanto tiempo pasa en Espana )y cuanto en Hungria?

— Voy unas cuatro-cinco veces a Hungria. Cuando es por el futbol,
la estancia es mas corta, unos 2-3 dias, maximo una semana. Si es
un viaje particular, me quedo mas tiempo, porque ya que estoy
ahi, quiero estar en “El centro del mundo”, Fiizesabony, no solo
en Pest. Eso quiere decir unas tres semanas, o incluso un mes.

— sDurante el verano?

— Si. Durante el verano sin duda. Lo pasibamos ahi incluso cuando
jugaba al futbol. Tras los 13 afios, cuando pude por fin regresar, el
verano era sagrado para mi, tanto como jugador, como después
de entrenador.

— JLos nietos también van?

— Si, porque mi mama naci6 el 20 de agosto, igual que mi hija
Piroska, asi que es una gran celebracion para nosotros.

— sDonde se encuentra mds a gusto?

— Honestamente, me encuentro mas a gusto en Hungria. Sin
embargo, aqui tengo a mis hijos y mis nietos. Tengo un gran respeto
por Espana, por los espanoles, pero si, me encuentro mejor en casa.

La conversacion completa se puede leer ciiii.
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A mostani szimban az évadzaro és a jove évad elejére varhato
Madach Programokra hivjuk fel a figyelmet.

Madach Programok

MADRIDBAN FKeszletelk itt
¢ Janius 27.: évzaro kajakozas.
Jelentkezi szerdaig lehet 7/

+ Szeptember: Gjra indulnak a nagy sikert aratott néptanc 6rak!
Ezeken az alkalmakon nemcsak kiilonboz6 tijegységek tan-
cait tanulhatjuk meg, hanem lehet&ségiink van jobban elmé-
lyedni a magyar népi kultGraban, megismerkedni egy-egy
régid népzenéjével, népviseletével, néphagyomanyaival is.
Korhatar nincs, a tanctudds nem el6feltétel, csak a lelkesedés!

BARCELONABAN Fcs=/cick ilt
Az Gjdonsagokrol a csoport oldalan talalsz informaciot.

A COSTA DEL SOLON PRreszletek itt
Szeptember végén évadnyitd és sportprogramok varhatok.

ZARAGOZABAN FKeszleiel il
Szeptembertdl folytatddnak a havi talalkozasok.

é“@w@’ hacev W?

En este nimero queremos proponer actividades que la
Asociacion Madach organizara para clausurar esta temporada
y las que tiene previsto al inaugurar el curso siguiente.

Eventos Madach

EN MADRID Ve7 detalles
¢ 27 de junio: jnos vamos a remar! Te puedes apuntar hasta el
miércoles i1

+ Septiembre: retomamos nuestras exitosas clases de bailes
regionales!
En estas ocasiones no solo aprendemos los bailes tradicionales
de distintas regiones, sino también tenemos la oportunidad de
adentrarnos en la cultura hiingara, conocer la musica tradicional
de cada region, su vestimenta y tradiciones.
Sin limite de edad, no requiere conocimientos previos de danza,
solo que vengas con 4nimos.

EN BARCELONA 1er detalles
En la pagina del grupo encontraras las novedades.

EN LA COSTA DEL SOL Feszletek itt
A finales de septiembre se inaugurard la temporada y habra
actividades deportivas.

EN ZARAGOZA Ver detalles
A partir de septiembre continian los encuentros una vez al mes.
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A nemezet atthona

Miért is nem ,,betegsziink fel”?

A magyar nyelv egyik fontos sajitossaga az igekotSk Osszetett
rendszere, amellyel a magyarul tanul6 kulfoldi didkoknak sok-
szor meggylik a bajuk.

Ebben a cikkben a fel- és le- igekotSk hasznalatanak jarunk
utana.

A szavak tobbségének van egy Ggynevezett értékjelentése: az
a pozitiv vagy negativ jelentés, amit mi, besz€l6k tarsitunk egy
szohoz (pl. virdg — patkany).

Nem kell nyelvésznek lenni ahhoz,

Bl Hagavde la Wacin

sPor qué no “subimos” enfermos?

Una de las particularidades del idioma htiingaro es el complejo
sistema de preverbos, que tantos quebraderos de cabeza da a
los alumnos que lo estudian como lengua extranjera.

En este articulo indagaremos sobre el uso de los preverbos
“fel” (arriba) y “le” (abajo).

La mayoria de las palabras tiene un significado intrinseco, una
carga positiva o negativa que se asocia a la misma (ej.: flor-rata).

No hay que ser fildlogo, para saber
que con la palabra “arriba” asociamos

hogy tudjuk, a fel irdinyhoz pozitiv
értékjelentést kapcsolunk, mig a le
iranyhoz negativat.

A pozitiv erkolcsi értékek mindig
,fent” vannak, példaul fennkdlt,
felsobbrendii, mig a negativak pedig
lent: lerészegedik, lehiilyéz stb.

A fent — lent iranyok szorosan 6sz-
szekapcsolodnak egy aktiv — passziv
értékdimenzioval is. Ahhoz, hogy fent
legytink, energiat igényel. Mig ,lent-
re” a dolgok aktivitas nélkil kertilnek,
ezért ez a passzivabb polus. (vo. fel-

" fel
arriba ,,

significados positivos, mientras con
“abajo”, negativos.

Los valores éticos positivos tienen
que ver con “arriba”, por ejemplo
fennkolt (elevado), felsGbbrendii
(superior), mientras los negativos con
“abajo” lerészegedik (emborracharse),
lehiilyéz (llamar tonto a alguien).

Las direcciones arriba-abajo también
se asocian con una dimensidon de
valores activas-pasivas. Para estar arriba,
necesitamos energia. Minetras abajo las
cosas llegan sin actividad, por tanto es el

gyorsul : lelassul; felepiil : lebetegszik).

Ilyen jelentéskapcsolatra a spanyol
nyelvben is talalunk példat. Gondol-
junk csak arra, hogy a depresszio6 latinul is sz6 szerint ,lenyo-
mottsagot jelent”, vagy hogy létezik a ,lent vagyok” (estoy de
bajon) kifejezés is. Ellenpéldanak beszédes az ,estoy arriba”
(fel vagyok villanyozva/porogve), vagy a ,dar de alta”, mikor
valaki feléptl betegségébdl.

A spawnyolorszdagi magyar tandrok rovata

polo pasivo. (ej.: felgyorsul (acelerarse)
: lelassul (moderarse); felépril (sanarse):
lebetegszik caer enfermo).

Esta asociacion de significados se encuentra en el castellano
también. Pensemos en el origen de la palabra depresion o la
expresion estoy de bajon). Su contrapartida seria “estoy arriba’
o ,dar de alta”, caando alguien se cura.

Seccion de los profesores de hiingaro en Esparia
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a Kiskunhalas kornyékén jarunk, kirdndulasunkat

aligha fejezhetjiik be Ggy, hogy ne halljunk valakit&l
a halasi savanyt majrol, err6l a legendas, bar elsé pillantasra
talan kissé meghokkent6 ételrél.

A téli disznovagasok elmaradhatatlan étele volt ez, amikor is
a haziasszony a sertés minden részébdl kért egy kicsit a bol-
lert6l, hogy az alapanyagokbdl egy finom, a sertésmaj miatt
pedig meglehet&sen kiilonleges, mondhatni innepi porkoltet
készitsen.

Mindez talan meg is magyarazza, miért is kerult az ételbe a
savanykas, édeskés hagymasalata: ezzel oldottik ugyanis az
étel zsirossagat.

Mint ahogy a legtobb ételnél, tgy ennél is azt mondhatjuk,
hogy ahany haz, annyi szokis, s annyi recept. En most éppen
ezért édesanyam és nagymamam receptjét osztom meg Onokkel.
Az étel készitése és kostoltatdsa soran tudtam meg azt, hogy
szinte minden alkotoeleme emlékeztet a spanyol konyha egy-
egy fogisira, kiilonlegességére. Eppen ezért bizom annyira
abban, hogy Onok is probit tesznek ezzel az étellel. J6 étva-
gyat kivanok hozza!

i visitamos los alrededores de Kiskunhalas, nuestra

excursion raras veces terminara sin que hayamos
escuchado a alguien hablar sobre el higado encurtido de
Halas, una legendaria, aunque a la primera chocante pieza de
la gastronomia.

es un plato imprescindible de las matanzas de cerdo en
el invierno, cuando las amas de casa apartaban un trozo de
cada uno de las partes del cerdo, para para elaborar un guiso
especial, podriamos decir festivo, sabroso y muy particular por
el uso del higado.

Eso incluso puede explicar por qué se incorporé al plato la
ensalada de cebolla, algo acida, algo dulce: para compensar la
grasa del guiso.

Como en el caso de tantos platos, aqui también podemos decir,
que cada maestrillo tiene su librillo. Por tanto, yo compartiré
con Ustedes la receta de mi madre y de mi abuela.

Durante la elaboracion y degustacion del guiso averigié que
casi todos sus componentes recuerdan a algin plato, especialidad
de la cocina espanola. Por tanto, confio en que hagan una prueba
con el plato. jBuen provecho!
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Anyukam halasi savanyd maja

Hozzavalok 4-5 6 részére:

Porkolthoz: ¢ 0,8 kg sertéshiis  1-2 darab véréshagyma
o 1 evokandl 6volt piros paprika

Fiiszerek: o fokhagyma e dardlt komény e majordnna ® ba-
bérlevél, so e 6volt bors e 1-2 darab fehérpaprika ® 2-3 darab
paradicsom e olaj (evedetileg zsir)

Az abalashoz: ¢ 04 kg sertésmdj o vel6rozsak e fokhagyma
e kéménymag ® egész bors e babérlevél

A hagymasalatahoz: * 2-3 darab lilahagyma e kevés cukor
izlés szerint o s6 ® ecet

Elkészités:

Olajon az aproéra vagott voroshagymat tivegesre piritjuk. A tiz-
16l félrehtzva 6rolt pirospaprikaval elkeverjik. Hozzaadjuk a
kockdara vagott megmosott hist, sozzuk, zsirjara piritjuk. Orolt
borssal, daralt koménnyel, babérlevéllel, majorannaval, fokhagy-
maval, fehérpaprikaval és paradicsommal izesitjik, kis 1ében (ha
sziikséges kicsi viz felhasznalasaval) készre paroljuk. A porkolt
készitése alatt a fiatal sertésmijat megabaljuk koménymaggal,
babérlevéllel, egész borssal és fokhagymaval izesitett vizben.
Ha elkészult, kihttjik, és vékony lapokra szeleteljiik. A vel6-
rozsakat ugyanabban a vizben, de kiillon megabaljuk. A vizbdl
kivesszlk és frissen 6rolt borssal enyhén megborsozzuk.

Tipp 1: a hagymasaldtdt érdemes mar egy nappal korabban
elkésziteni, hogy az izek osszeérjenek.

El6szor is a hagymat vékony karikakra szeljik, majd felforralt
s6s, cukros és ecetes vizzel (salatalé) leforrazzuk, tigyelve arra,
hogy a karikak ,roppandsak” maradjanak. A leforrazott hagy-
makarikakat izesitett salatalében érleljik. Végul az el6készitett
ételrészeket (porkolt, mijszeletek, lecsepegtetett ecetes hagy-
makarikak, vel6rozsak) egymasra rétegezzilk. Az ételt még egy-
szer atforraljuk, s diszitjik hagymakarikdval, zoldpaprikaval és
paradicsommal. Koretként fehér kenyeret, f6tt burgonyat vagy
puliszkat ajanlunk!

Tipp 2: az étel készithetd pulykahiisbol és pulykamdajbol is.

A receptet koszonjilk Mundig Martanak!
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Fa despensa de la yaya
Higado encurtido de Halas al estilo de mi madre

Ingredientes para 4-5 personas:

Guiso: ® 800 g carne de cerdo o 1-2 cebolla ® 1 c. sopera de
paprika

Condimentos: ® ajo ® comino molido ® mejorana ® laurel ® sal
e pimienta * 1-2 pimientos amarillos ® 2-3 tomates ® aceite
(originalmente manteca)

Adobo: ¢ 400 g higado de cerdo ® tuétano e ajo ¢ comino
e pimienta en grano  laurel

Cebolla encurtida: ¢ 2-3 cebolla morada * una pizca de
aziicar, a gusto  sal  vinagre

Elaboracion:

Pochamos la cebolla muy picada con el aceite. La apartamos del
fuego para mezclar con paprika. Agregamos la carne en dados,
previamente lavada, salamos y sellamos. Agregamos los con-
dimentos, los pimientos y tomates, y lo dejamos que se haga.
En caso de que lo necesite, anadimos un poco de agua.En lo
que se hace el guiso, adobamos el higado con comino, laurel,
pimienta en grano y ajo. Lo ponemos a cocer a fuego lento.
Una vez hecho, dejamos que se enfrie y lo loncheamos. Los
tuétanos se cuecen en la misma agua, pero por separado. Los
sacamos del agua y pimentamos con pimienta recién molida.
Consejo 1: si encurtimos la cebolla el dia antes, los sabores se
Juntan mejor.

Cortamos la cebolla morada en rodajas que escaldamos con
agua hervida, mezclada con sal, aztcar y vinagre, teniendo cu-
idado de que las rodajas se queden ,crujientes”. Las maceramos
en agua con azucar, sal y vinagre. Para emplatar, sacamos las
rodajas del liquido y las escurrimos. Finalmente, emplatamos
los distintos elementos (guiso, higado, rodajas de cebolla, tu-
étano) colocandolos por capas. Volvemos a hervir el plato y
adornamos con rodajas de cebolla, pimiento verde y tomate.
De guarnicion recomendamos pan de masa madre, patata co-
cida o polenta.

Consejo 2: el plato se puede preparar con carne e higado de pavo.

Gracias por la receta a Marta Mundig!

Tamogatta Apoyccdo por Madlrid, 2020
Lorenzo Rojo

www.lorenzokurier.com
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